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Prime Alture e Giacomo
Lovato: | mgred iente versatile

waggen, § pinot nevo, che nella can-
fina di Casteggio viene declinata In
tre etichette principall fra rossi pid) o
meno Sruttuatl ¢ bolicine roercate.
In pairing alvino di punta della L
Mionsiuer Pinot Noi o chef Lovato ha
«eho il rotio alle rape. dcotta alumi-
Cata ¢ pepe rosa 1l rosso vegetale &
il principe di questa ricefta, declinato
nel brodo di cottura, in concentrata, in
una brunote di rape per dar confrasto
a chicco e in una finale polvere di bar-
babsetcla L'abbinamento sl potrd gu-
stare nel ristorante di via Washington,
Se 't una cosa che accomuna cuo- €O laricetta completa disponibile sul
chi ed enologi & quela di tirare fuod  canali sodial di Prime Alture.

il meglio da un singoko Ingrediente.
Questo & anche §l punto dincontro
fra b cudina di Glacomo Levato, chef
del ristorante Borgia - Milano e | vinl di
mmmmmw
1o del progetio “La Cantina di Milano”,
nato per dare visbind alle eccellenze | BORGIAMILANG
chef che fa della versatitd i un unico Tel OLASID0N S

ingrediente il suo mantra, dalfaltra un
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